GATEAU CHOCOLAT
MICRO-ONDES

· 1 tablette de chocolat amer (200 g)

· 100 gr de beurre

· 100 gr de sucre

· 75 gr de farine

· 3 œufs

· 1 cuillerée à café de levure

Mettre les œufs et le sucre dans un saladier, battre afin d’obtenir un mélange mousseaux.

Mélanger la farine avec la cuillerée de levure

Mélanger le tout

Faire fondre le chocolat (1 mn maxi au micro ondes avec 2 cuillerées à coupe d’eau), ajouter le beurre fondu.

Mélanger le chocolat + beurre au le mélange farine, sucre, œufs
Mettre du papier sulfurisé dans un moule allant au micro ondes

Mettre au micro ondes 5 minutes  à température maximale.
Laisser refroidir avant le démoulage
